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MERCREDI 25 DECEMBRE MIDI

AMUSE BOUCHES 400€

Champagne et ses verrines divines
+

MISE EN BOUCHE

Duo de foie gras aux agrumes et aux épices, gélée de

Monbazillac et chutnez a la mangue
@

PLAT

Réti de chapon farci aux cépes
Crémeux de potimarron et ses pommes dauphine

+
FROMAGE

Macaron de benjamin et sa salade
+

DESSERT

Omelette norvégienne
&

CAFE CAMBE
40 RUE DE LA FORGE
47290 CASTELNAUD DE GRATECAMBE
| 05537500 14




MENU DE FETES

LE 24 DEMBRE AU SOIR LE 25 DECEMBRE MIDI
LE 31 DECEMBRE AU SOIR & LE 1ER JANVIER MIDI

fIMUSE-BOUCHE
Oursin - Matignon - Pamplemousse

(PREMIERE ENTREE

Foie gras mi-cuit IGP Périgord -
Crémeux pain d’'épices - Poire au barbecue

SECONDE ENTREE

Oignon confit - Anguille fumée - Poutargue

(PLAT

Poularde - Trompettes de la mort en ravioles safranées -
Bisque d’ecrevisse de Dordogne

(DESSERT
Romarin - Miel de ronces - Reine des reinettes

Restaurant L'Alvéole - Villeréal .:ﬁ:.'%* \
05.53.71.64.02 49 €
-%

ers
*%%




M E N U & Soe?

:%z 24 Décembre 25 Décembre
45€ 4 Emporter | 59€ Sur Place :%:

¥ Mise enn Bowche RE

Huitre Tiéde,Crumble Noisettes, Brunoise de

' Pommes Granny Smith, Sabayon Champagne
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n * Mi-Cuit De Foie Gras IGP Périgord iu‘Ga‘ié‘é’
ot n Poivres, Brioche Maison L+
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- ) Plat "
L‘ + "Ballotine de Pintade Fermiére a la Truffe

% + Mélanosporum, Epinard, Duxelle de Champignons,
Echalotes & Sauce Poulette Truffée

Fiomage
Fromage de Chévre Travaillé par nos soins aux
Pruneaux, Truffes, Noisettes & Sorbet Miel
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Votﬁefétissier Julien vous propose *
SUR COMMANDE UNIQUEMENT %ﬁ
BiGche de Noél - 6 a 8 pers - 35€

Mousse Légére Noisette, Coeur Caramel Beurre
Salée, Croustillant Feuillantine Praliné

w



Pl 1sende

Lhortoge do lo St Sylvestie

6 Pers: 28,80€ -ou- 8 pers: 38,40€

(R

Biscuit au grué de cacao, croustillant au chocolat,
coulis au deux citrons, crémeux praliné

Pour 4, 6, ou 8 personnes

Bellitng Lo (Gscaleals

175G: 21,50€ 250G: 29,50€
375G: 39,50€ 500G: 54,50€

Vs Cormmandes

Pour Noel; avant le Vendredi
20 Décembre

Pour Nouvel-an: avant le
Vendredi 27 Décembre

T

05 53 36 00 61

rodotjean—pascal@orange.fr
hitpd:// patissevievodot fr/


https://patisserierodot.fr/

k

BUCHES DE NOEL P ww
4 pers 18€ 6 pers 27€ 8 pers 36€ _ W
_/

facon (atin

Biscuit macaron caramel, pomme du marché confite
caramelisée, mousse légére au caramel croustillant, et
ganache a la vanille de Tahiti

M

Biscuit moelleux citron vert, crémeux passion, croustillant
passion, mousse légére a la vanille de Madagascar

P ’ A

Brownie pécan, croustillant pécan, créme bralée vanille,
caramel beurre salé

Casse Noisette

Biscuit noisette, croustillant noisette IGP, coeur coulant
noisette, mousse légére chocolat praliné

Biscuit moelleux chocolat, mousse chocolat noir 66%,
coulis griottes, croustillant framboise

deafwum 4 pers 16€ | 6 pers 24€ | 8 pers 32€

Café, chocolat, praliné, Grand Marnier.

Biscuit moelleux croustillant a la noix du Périgord,
mousse marron, poire pochée maison
6 personnes 40€

Boule de Noél : Biscuit pain d'épices, compotée de
pomme framboise, creme légére vanille

Bonhomme de neige : macaron noisette, créme légére
au praliné, noisette du Piémont.

Diamant Noir ;: Biscuit et croustillant vanille, bavarois
marrons, créeme montée a la truffe du Périgord

05 53 36 00 61
rodotjean-pascal@ovange fr / hitjd:// patisserierodat fr/



https://patisserierodot.fr/
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———————  BOUCHES GLACEES P 5,"(1
4 pers 18€ 6 pers 27€ 8 pers 36€ J (Zféz
\-m_.__%

Omelette Neorégienne

Creme glacée vanille de Madagascar, biscuit moelleux,
nougatine, meringue

Creme glacée vanille de Madagascar, brownie, amandes
grillees carameélisées, caramel beurre salé

Lspahan Glacée

Sorbet framboise et litchi, rose, éclats de macarons

Créme glacée, café, chocolat au lait, meringue, chantilly.

COTE SUCRE-SALE

P@ft.é ?:!!{M Sm 25 pigéces 30€ [ 50 piéces 60€

Eclairs chocolat et café, tartelette citron, choux vanille,
Ispahan, croquant.

P eldt ﬁ:m Safeé 30 piéces 20€ | 60 piéces 40€

Saucisse, surimi, allumettes au fromage, croissant
jambon, bouchées tomate-olives, choux lardons-
fromage

Macarens Feis Gras

de la Famille Cassang 2, 20€ piece
Mini brische a la truite 1.50€ piece

05 53 36 00 61
rodotjean-pascal@ovange fr / hitjd:// patisserierodat fr/



https://patisserierodot.fr/
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Cocktail de la Saint Svlvestre

Amuse bouche

Velouté en [éte et ses crottons de Pain
d’'épice

Terrine de canard au foie gras et sa salade
magret fumé.

Supréme de volaille chataignes a la créme et
zestes de citron accompagné de ses
pommes dauphines

Plateau de fromage local

| Dome praline noisettes de cancon sur son
sablé
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Foie Gras mi-ouit au, Ul doun W@@d%mﬁmmc@mm&m\ \
- Ouime de Balsamigue & Tiile de Pain, au Figues \
\ L / Graulaw, de Sauman aux Agumes en cwdte &, Henbes, Jantane de \
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x* Reservations au 05.53.49.85.85



. MENV DV NOVVEL AN 2028 |
\{u #Ambiance musicale et dancefloor

| &ﬂpéﬁty el amuse- bouche . 4
- Velouté de lamer 7%

F

3 Foie graami-atitetaagamiwre/ o

! Trou Périgourdin b
s ~ Tilet de boeuf sauce aux morilles, '/

2N Ou {/
& dervi avec un écrasé de pommes de terre |y

. el de marrons grilles. |
\

| O Duc de fromages et mesclun

-+ La Marmaille "
- Monflanquin Rocher glacé au chocolat

et a la vanille.
/0553409758




APERITIF/DINER - CONCERT
&SOIREE DANSANTE-159€/PERS

Possibilité menu a emporter -- 55€ / commmande a
passer au plus tard le 26 Décembre a 17h

APERITIF

Mise en Bouche ( 3 par pers) & Sa Coupe
Champagne
PRE-ENTREE
Lentilles Caviar,
Langoustine, Crémeux

Noisettes, Bisque de FROMAGE
Langoustines Fromage de Chévre
Travaillé aux
ENTREE Pruneaux, Truffes,
Mi-Cuit De Foie Gras ~ Noisettes & Sorbet
IGP Périgord au Gaia & Miel Thym

Poivres, Brioche

Maison DESSERT

PLAT Surprise des Fétes .
*

Ballotine de Pintade {
Fermiére a la Truffe

Meélanosporum, Epinard,
Duxelle de Champignons &
Sauce Poulette Truffée *

INFORMATIONS / RESERVATIONS
* 05.53.36.00.35 /www.europe-villereal.com
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Salade'Perigourdine: @
Foie gras'et gesiers de canard
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Pour retrouver toutes les informations, scannez ce QR code

Office de Tourisme Coeur de Bastides
+33 5 53 36 40 19 | contact@coeurdebastides.com | www.coeurdebastides.com

-~ REGION
‘ Bastides en Haut-Agenais Périgord hﬁE g ’E 'ng’!;g%ee' Ai!me n
ON’

-Q Comité Régional du Tourisme



