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RESTAURANT AZUL - CANCON

MENU DE LA SAINT VALENTIN
57 €

AMUSE BOUCHE

ENTREES AU CHOIX
Tartare de truite, condiment aux capres et citron confit.
Ou
Foie gras mi-cuit au sel et citron noir, pain de noix et chutney aux
épices.
Ou
Salsifis glacés, poires brualées, écume de bleu d’Auvergne & crumble de
pain d’épices.

PLATS AU CHOIX

Onglet de veau, créme d’ail, jus de cresson de fontaine, pommes de terre
croustillantes et légérement fumées.

Ou
Saint jacques poélées au beurre d’algues, crémeux de topinambour,
réduction d’agrumes, patates douces & courges roties.

ou

Croustillant de cépes & chataignes, jus corsé de légumes, mousseline de
carottes fumées.

PRE-DESSERT

Déclinaison fromage & citron

DESSERT
Champagne gourmand

RESERVATION AU 065.53.70.04.21.


https://www.facebook.com/azul.cancon

Apéritil
Celotiail passion ot san duo do mignanrdises
Entrée

NVl fewille de foic gras awn fuits exatigues

Plat

Fromage

Salacdo O Vlesclian et san cceun O fefchatel
Sorbet arrosé

Dessert
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CAFE CAMBE
CASTELNAUD-DE-GRATECAMBE



https://www.facebook.com/p/Caf%C3%A9-Cambe-100083325279952/?locale=fr_FR
https://www.facebook.com/p/Caf%C3%A9-Cambe-100083325279952/?locale=fr_FR
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MENU DE LA yr @
SAINT-VALENTIN

Amuse-bouche et apéritif maison

ENTREE

Poulpe grillé et sa sauce aux
poivrons grillés, labneh au citron
et tuile de sésame

PLAT

Rossini de canard laqué a ’orange,
lamelles de carottes glacées et
rosace de radis noir

ENTREMETS

Arrancini au coeur coulant de

salnt-nectaire, trompette de la
mort et fruits rouges

DESSERT

Financier et sa clémentine
carameélisée et sorbet clémentine

60€ PAR PERSONNE
VENDREDI 14 ET SAMEDI 15 AU SOIR



https://www.lessentielgavaudun.fr/
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https://la-table-des-sens.eatbu.com/?lang=fr

B VVENDREDI 14 FEVRIER
| ) La Bastide des Oliviers,
1 tour de ville 47150 Monflanquin
propose son menu romantique a partir de
19H00

COCKTAIL DES AMOUREUX ET MISE EN BOUCHE
o

Entrées:
Mini Bruschetta, fromage frais ,pickles de légumes et sorbet du chef
Ou
Tartare de saint ]EICI:|I.-IE5 dUX agrumes P

\ Plats
Pavé de Bar au riesling et aux coques

. - ('39%:

Filet de Canette a4 la Bordelaise

Accompagnements
Puree de Carottes au pamplemousse et pomme de terre fondante

Dessert:
Surprise au chocolat,gourmande et crémeuse



https://www.logishotels.com/fr/hotel/logis-hotel-la-bastide-des-oliviers-159291?partid=1535
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LA DAME DU LAC - MONFLANQUIN

! - | LA DAME DU LAC
' RESTAURANT - BAR - HOTEL
Him farapin

MENU DE 1A SAINT VALENTIN

OEUF PARFAIT, FPRICASSEE DE CHAMFIERONE,
CREMEUX ET TUILE DE PARMESAN,MAGRET
SECHE, CHIPS D’AUBERGINE

oU

CARPAECIO DE SAUMON BET EABILLAUTD SAUECE

. VIERGE A LA MANGUE, PICKLES DE LEGUMES
OoU

FOIE GRAS MI CUIT AU VIN DOUX, CREME DE ¢
BALSAMIQUE (+4¢€)

PLATS

FILET DE 87T PIERRE SATUCE AUX AGCRUMES,
ANETH FRAICHE, TARTE PINE AUXE PETITS
LEGUMES

oU

FILET DE CANETTE,SAUCE AUX MORILLES,
ECERASE DE VITELGTTE, PATATE @OUCE

@ DESSERTS

DUO DE CANNEL@gES FACON PROFITEROLES, GLACE v
RHdIM RAYSIN ET VANILLE, COULIS
CHOCOLAT"MAYANRRE Re 6 2 %

OU
CHouwaQ,UANTs CGANACHE VANILELE
ET C COLAT BLANC, TARTARE DE W
MANGUE AU GINGEMBRE
8’;\_! UNIQUEMENT SUR RESERVATION ;.
= 05.53.49.85.85 -

e D LA DAME DU LAC
EFSTALRANT - BAR - e

- DOMAINEDAMEDULAC@CMAIL.COM 5 G


https://damedulac.fr/

Menu St-Valentin
39€/personne

Foie gras mi-cuit et sa garniture.
Ou
Salade de saumon fumé au
vinaigre d'agrumes:.

v

Roti de veau aux cepes,
pommes de terre sautées.
Ou
Gambas a la plancha, riz
sauvage parfumé.

v

Tartelette meringuée de
Cupidon aux fruits rouges.
Ou
Rocher glacé des Valentins,
vanille et chocolat.

Restaurant Sur réservation uniquement

05 53 4097 58



https://la-marmaille.eatbu.com/?lang=fr

enw de la
Qain{ Vealentin
\Y,

Le 14 Février au soir

Légumes racines en bouchées apéritives

1ERE ENTREE
Ravioles au canard - noix - bergamote

Bouillon de pommes a la cardamome verte

2EME ENTREE
Langoustine de Bretagne au barbecue
Ail noir - poireaux
Vinaigrette de carapaces

PLAT
Supréme de caille des Landes laqué a 'armagnac
Petits farcis au couteau & champignons
Jus de rotissage parfumé a la marjolaine

DESSERT
Coing confit
Mousse de miel de tilleul - créme glacée a la noix du Périgord
Craquant épicé
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L'ALVEOLE - VILLEREAL ﬂd‘l ‘\
60 € '3
(par personne
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https://www.restaurant-alveole.fr/

L L'HIPPOCAMPE - VILLEREAL

Menu
Saint-Valentin

VvV VvV

Amuse-bouche

v
Ceviche de rouget grondin au miel d’ici, citron vert, gingembre

et baie de Timur sur mousseline d’avocat,

Vol auvent de noix de Saint Jacques et ris de veau, légumes du moment

v
Entremet aux fruits de la passion, mangue et ananas frais

Douceur citronnée*

Menu complet 49 €

* 'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération

Le menu est servi uniquement vendredi 14 février midi et soir
Réservation au 05 47 99 05 36


https://www.hippocampe-villereal.fr/

LA TABLE DE L'EUROPE - VILLEREAL

MENU SAINT VALENTIN
14 Fevrier 2025

Miseen Bouche

Le Saumon Gravlax & L'Aneth
Entree
Le Foie Gras & La Noisette

w—C0—D

Plat

Demi-Magret d'Oie, Crémeux Marron,
Purée de Patate Douce, Choux Farcie au
Confit de Canard, Sauce a la Truffe

w—C—>

Fromage
Le Brie, La Pomme & La Truffe

Dessert

La Rose


https://europe-villereal.com/
https://europe-villereal.com/
https://europe-villereal.com/
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MENU DU DINER SPECTACLE ;d
o Supise

Betterave flattée a I'hibiscus ‘

LE STELSIA - SAINT-SYLVESTRE-SUR-LOT o

Lo Rencontie

Carpaccio de bar o
cajole au caviar de Neuvic -

Aiguillette de St Pierre

bercee d'un beurre blanc vanille,
carottes complaisantes

% D eucens
Sélene-nectar de bourdonneuse

e Symbiose de fruits exotiques
Jot et caramel suave

Eau et vin compris

Cafe et mignardises


https://www.lestelsia.com/?utm_source=google&utm_medium=mybusiness&utm_campaign=mybusiness

