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- +
. 24 Décembre 25 Décembre .
+ 45€ a Emporter 65€ Sur Place T+
- Entree, Plat, Fromage et Dessert *
S = . _ . Mise ere .@a&rfé@ ” . - : + : :
. g " (131)1'Ju1501n() de Topinambours, Truffe Noire ot X
- d’Hiver, Emulsion de Truffe, Pétoncle au Beurre TS
4 . Noisette, Crodton Doré, Noisettes Concassées * "+ 4
+ Futres” i *
. Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Infusé aux *_ '.1
Que’ltrc Epices et Fleur d’Oranger, Tranche de-Pain - « "ms
3 Jd’El?icés, Compotée de Pruneaux d’Agen I\J'Ii—(_luit+ | + -
+ . - g Pt L % e
" ) + Supréme de Chapon Truffé (Truffe Noire = + "
| ,_*. LY 7 4+Melanosporum), Brisure de Marron, . ‘
& + + n Topinambours, Croquette d’Aligot, Jus de Viande*" +
+ + au Cognac et Truffe Monté au Beurre ) .
-3.”+ + * ,ng:ﬁ/}ﬂ?&yﬁé{ "
7 Brie de Meaux Truffé, Jeunes Pousses, . S ;
% T Noisettes Concassées de la Maison Martinet, * , =
V2 ", .+ Huile de Truffe | ’
.o.'.-.'.__-.r_ ‘*‘ T . ad x , *
o o TN e ; e
9;:'*‘ ot Dewe” : 5=
T e . Rt Surprise de Noél » . *
*** * VOTRE PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE .
SUR COMMANDE Ul}llQUEMENT
. * BUCHE DE NOEL - 6 A 8 PERS - 35€ *
. . Mousse LEQ;EIE Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée, genmse
. spéculoos

La Réceptlion de vos Commandes se fera le 24 @ ¥
*Décembre, uniquement sur Rendez-Vous, entre
ohoo et 15hoo 3 * *



LA TABLE DE L'EUROPE

=% HOTEL®
GAS Pnaw[

T A E

+ FIN D’ ANNEE ++' |

k:*‘ * K 4*. ’
+ . * LATABLE DE ’EUROPE

> . ) F .
DECEMBRE ” +.
% 24 A EMPORTER
TAKE AWAY ‘_:*::..
RESTAURANT OUVERT oyl
25 POUR LE DEJEUNER N/ F*':

VOTRE PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE  ~l.%.2
SUR COMMANDE UNIQUEMENT *?‘F
BUCHE DE NOEL - 6 A 8 PERS - 35€ 5.1

Mousse Légere Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée,
génoise spéculoos

Jiner d’Exception
31 Decembre 2025

Commande et réservation
par Téléphone 05.53.36.00.35 ou
en un clic

www.europe-villereal.com



MENU DE FETES

Restaurant ’Alvéole
L9,
Amuse bouche
Brouillade truffée / gressins persillés / beurre au po]len

Entrées

Escalope de foie gras poché au bouillon de crevettes grises /
navet / herbe a curry

= vl Tawy =

Noix de St Jacques de Saint Brieuc poélées au beurre /

salsifis glacés au miel de ronce / condiment saucisse - sauge

Plat

Filet de chevreuil roulé aux cépes /
créme de racine de persil / fritons de chou /
jus de rotissage parfumé au geniévre

Dessert

Biche aux marrons / gel de bergamotte /
éclats de gavottes / glace a I'origan

-

58€

Menu servi les 24 Décembre soir, 25 Décembre midi,
31 Décembre soir et ler Janvier midi

Réservations au 05.53.71.64.02
ou 2 alveole.rst@gmail.com




Cartes spéciales « Fétes de fin d’année »
Vente 3 emporter @ 24 et 31 decembre 2025

MNotre carte « Fruits de mer »

Plateau du Capitaine

48.00 €

172 tourteay, 3 langoustings, 4 orevettes roses,

& hitres bCourveries | 2 Dottt & Mormanadid, & Chanentaise
S praired, Buleln,

Lf gy, cdrom 9t virsarnechulolen

Plateau du Moussaillen
25.00 €
1 langousting, 3 oreweiles rokes,
£ holtres déguitation - 1 Bretorne, 2 Hormandes ef 1 Charentsise

& praires, bulots,
i ppranuns, CiTon & e il

Plateau de fruits de mer cuits
27.00 €

12 tourteau, 2 langoustines,
3 orewelted rodes, Bulatd,
A

Foas Ehordermerd dden by covmgtaie e peidrd S fralfi de ooaiv endvodnerd o nffteaieatcn dr b poin

adwedsoddiH 71ueinelsay

Les huitres... 6 ] )
Les huitres Marennes d"Cléron s"3 1500 (L 20004€ FEODL
Perunae en Ol e Labe! Boage o dgurvalent
Les Huitres Fines Bretonnes Prat-Ar-Coumn® 3 12.00€ 17000 2203
L Pocey gl ong decgia vl
Les Hultres Mormandes Salnt-Yaast »" 1 11004 15000 ol i il
L Peile Tiowe G dedpaivi e
La Découwerte dhultres n° 3 12504 1004 2400

Klimie ces 3 varsiids
. Bt compagnies

Le ¥ tourteau de Bretagne = op 980 ¢ Fentler e s0og 18.50 €
LH'.M!-:EHH‘ML{II 1500 £ Les 5 crevettes roses o 10000C
Les bulots de Bretagne oo g Pl s Les 8 praires S.E0¢L
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MENU DE NOEL 2025

COCKTAIL DE BIENVENUE
VELOUTE DES BOIS

SAUMON FUME MAISON

RIS DE VEAU

CHAPON FERMIER ET SON ACCOMPAGNEMENT
SALADE FROMAGES
BUCHE DE NOEL
CAFE

Ce VAL VOUS est proposé " 52€/personne

JOYEUSE FETE
LA TABLE DES SENS 47 LOUGRATTE
O54F665210 latabledessens4 7@gmail.com

Oelelsl341



‘\\u DE 4, POUR LE 24 DU 25 DECEMBRE |

i | 4’0 UNIQUEMENT SUR RESERVATION

/ | Wnr LE 18 DECEMBR /9 ,
‘%mmt‘ Mot RN

| LU ks A'MHSES B WI!ES

I u.'mn BURGER PERIGOURDIN FOIE GRRS, MAGRET SECHE, rnﬁmnrmus’
"« 1MINI CREME BRULEE AU FOIE GRAS NN {l
| « 1CHOU AU GRAVLAX DE SAUMON, BETTERAVE & CREME YUZU il |
» 1 VERRINE TARTARE NOIX DE SAINT Jnunugs & FRUITS %minques

A | L'ENTREE.
| (L {d VELOUTE DE NOIX AVEG CROUTONS PAIN r trices 7§
| Vit LEPLAT | i il
1| BALLOTINE DE NOLAILLE FERMIERE FARGIE FOIE GRAS, MARRONS, GEPES & rniurs dscs
Il L1 | HEB SNUCE AU FUIF lilllls & MONBAZILLAG, .

l m:l:umnqm DE mns LEnuMEs ROTIS & PUREE DE mummnu
i l‘ tfmmgf | I
| BRIE FARCI m FRUITS FRAIS & FRUITS SECS

LE DESSERT

kll.l:HE II[IIII.LE BﬂHFITIlIIE E MYRTILLES, MOUSSE MAHBDHS & MHSIHIHFBHE.
HIIHH[DII EllII:ES & MYRTILLES FHAII}HES '

l|E PAIN

| f I'E'I'ITS PllIIIS IIIiIllIIIlIELS E‘IIII I‘EH’SIIIIIE IIII:llIS _l: |

‘ SUR PLIIE LE 24 DECEMBRE ENTRE 17H ET 18"3- |

¥




Pour retrouver toutes les informations, scannez ce QR code

Office de Tourisme Coeur de Bastides
+33 5 53 36 40 19 | contact@coeurdebastides.com | www.coeurdebastides.com
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