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Jiner d’Exception
31 Décembre 2025 - 95€

Formule accord mets&vins 130€

1 Coupe de Champagne Brut (en aperitif) & 1 Accord 3 Verres de Vin

(sélection du sommelier, un verre pour l'entrée, le plat principal et le
fromage/dessert)
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Autour de I'Huitre et du Caviar

Dhé -entvee
Ceviche de Noix de Saint-Jacques et Espadon, Gelée Coco et Citron Vert, (Euf de Truite
Fumée au Bois de Hétre, Gingembre Confit, Pousses d’Epinard et Huile d’Epinard
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Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Infusé aux Quatre Epices et Fleur
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aj.:&,;' /] d’Oranger, Tranche de Pain d’Epices, Compotée de Pruneaux Mi-Cuits
= b
=,
I/{/J.Jp\;f‘\'\
iz

Ballotine de Chapon Fermier, Champignons Bruns et Brisure de Marron, Langoustine
Juste Cuite, Panais Glacé au Miel de Sapin, Bisque de Langoustine, Morilles Poélées }

Frorage
Brie de Meaux Truffé, Salade Frisée, Vinaigrette Balsamique,
Noisettes Concassées de la Maison Martinet
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La Table de I'Europe - 1 Place Jean Moulin - 47210 Villeré¢al -'\' "

j‘ Informations & Réservations - 05.53.36.00.35 /www.europe-villereal.com \ A



MENU DE FETES

Restaurant I’Alvéole
Mﬂ
Amuse bouche
Brouillade truffée / gressins persillés / beurre au pollen

Entrées

Escalope de foie gras poché au bouillon de crevettes grises /

navet / herbe a curry

S

Noix de St Jacques de Saint Brieuc poélées au beurre /
salsifis glacés au miel de ronce / condiment saucisse - sauge

Plat

Filet de chevreuil roulé aux cepes [/
créeme de racine de persil / fritons de chou /

Jus de rotissage parfumé au genievre
Dessert

Biiche aux marrons / gel de bergamotce /
éclats de gavottes / glace 2 I'origan

3 i

58€

Menu servi les 24 Décembre soir, 25 Décembre midi,
31 Décembre soir et ler Janvier midi

Réservations au 05.53.71.64.02
ou i alveole.rst@gmail.com
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Cartes spéciales « Fétes de fin d’année »

Vente 3 emporter : 24 @t 3] dédembre 2015

Motre carte « Fruits de mer »

Plateau du Capitaine

48.00 €

172 tourieay, 3 langoustines, 4 creveties roses,

& hitres cbooreries | 3 Bretsntend, T Msemandied, I Chanentalies
S praires, Eulols,
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Plateau du Moussaillen

25.00 €
1 langoustang, 3 oreveties rokes,
4 hultres déguitation - 1 Bretonne, 2 Normandes ot 1 Charentaise
§ praires, Bulots,
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Plateau de fruits de mer cuits
27.00 €

1/2 tourteau, 2 langoustines,

3 onewetted rodes, Bulatd,
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Les huitres... i % 12

Les huitres Marennes d"0léron "3 1500 21008 2EODC
P on Chaere Lkl Eonage o dgurvalent

Les Huitres Fines Bretonnes Prat-Ar-Coumn® 3 12.00 € 1700 E FIO0E
Lai Pocey play ongl e g |

Les Hultres Normandes Salmt-Vaagt " 1 11.004 15.00€ 200000
L Peile e ou dpusva et

La Déconurverte dhuitres n* 3 1250 € 1800 € 2400 €
Blimte ces 1 varsdtés

. Bt compagnies
Le ¥ tourfeau de Bretagne = sop  S80 ¢ Fentler jer s00g 18.50 €
Les & langoustines (o s ig 15.00 € Les 5 crevettes roses o0 10000 €
Les bulots de Bretagne (oo 00! 7.00€  Les 8 praires 960 €
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>~ Menu
Nouvel an 2026

Mercredi 31 décembre 2025

Soirée animée par DJ Jean-Luc avec dancefloor.

Meny exfant Menu 68€ :
90¢ -
L Apéritif et amuse-bouche.
_ Velouté de la mer.
o

(S /7 . Foie gras mi-cuit et sa garniture.
l?/ Trou Périgourdin.

Tendre piéce de beeuf sauce Chateaubriand,
Ou

Filet de Saint-Pierre sauce au Champagne,
servi avec un écrasé de pommes de terre et marrons grillés.
Duo de fromages et mesclun.
Craquant chocolat, mousse a la noisette
et crémeux au caramel.

Cotillons.

Sur réservations uniquement : Restaurant La Marmaille

05 53 40 97 58 716 tamenii
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MENV DV NOVVEL AN 2026
fImbiance musicale et dancefloor

animé par 1 J Jean-Tuc

wﬂpéﬁdj el amuse- bouche . i/
Velouté de lamer 74

Foie gras mi-cuit et sa garniture

Trou Périgourdin
Tendre piece de boeuf sauce Chateaubriand

Ou
Filet de Saint-Pierre sauce au Champagne

Servi avec écrasé de pommes de terre
el marrons grillés

Restaurant Duo de fromages et mesclun
La Marmaille

Monflanquin Craquant au chocolal
0553409758 Cotillons
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MENV DV )sa TANVIER 2026

39€
Pengourdme 3

sletigesiers de canard.

Restaurant La Marmaille

Monflanquin 05 53 40 97 58




$ ~—
S :s’ o W 2 ‘e '\\‘.
G} ”l T L 7
:__“%\'f! 4///, ¢ Zg—{//@e/’ p/M/ ﬂ
el

- [g?‘agg,gfm mi-cuit en, tennine au, Vi dous %mwm damdﬁé
: eiammmwmmgeawc?’md&ws] e\ \
Puis n
, e\
_ raudane de Saumon auc Aumes en cwite & Hotes, Tt do = N\
Pammes Granny, Smith, CEYS de Thuite et chémeus acidulé |
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COCKTAIL DE BIENVENUE

VELOUTE DES BOIS

SAUMON FUME MAISON

RIS DE VEAU
PINTADE FERMIERE ET SON ACCOMPAGNEMENT
SALADE FROMAGES
ENTREMETS AU CHOCOLAT
CAFE

Ce WML VOUS est proposé 7 52€/personine,

_JOYEBUSE FETE
LA TABLE DES SENS 47 LOUGRATTE
0547665210 Latabledessens4 F@owail.com

06128132341



La Ferme Couderc
174 Chemin de
Couderc Sotrée duw Réveillon
47440 PAILLOLES 371 Décembre 2025 19h530

05.53.01.14.05 GW'W@

60 € PAR PERSONNE
Réservation obligatoire au 05.53.01.14.05
Ou par mail la.ferme.couderc@wanadoo.fr

RESERVATION ET REGLEMENT AVANT LE
15 DECEMBRE 2025



Pour retrouver toutes les informations, scannez ce QR code

Office de Tourisme Coeur de Bastides
+33 5 53 36 40 19 | contact@coeurdebastides.com | www.coeurdebastides.com
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